
Produktdaten

Abmessungen ø/H: 160/550mm

gewicHt: 10kg

cO2-betriebsdruck: mAx. 1,5bAr

AnscHluss ZApfkOpf: 5/8“ 
HOpfenmenge: mAx. 250g pellets

Lieferumfang

scHläucHe und kugelHäHne mit sicHerHeitsventil (vOreinstellung 1,5bAr)

STAND 01-2022

Produktbeschreibung

Mit unserem Hopfenstopfer ist es möglich, Bier in KEG-Fässern nachträglich mit Hopfendolden 
oder Pellets aufzuwerten.
Der Zylinder wird zunächst mit Hopfen befüllt, danach verschlossen und am Zapfkopf des 
KEG-Fasses befestigt. Nun wird das Bier aus dem Fass durch ein Ventil in den Hopfenstopfer 
gedrückt. Nach der Kalthopfung wird das Bier mit Kohlensäure wieder in das Fass 
zurückgedrückt.

sicherheitshinweis

Das Sicherheitsventil (1,5bar) darf nicht manipuliert werden! Im Zapfkopf müssen die CO2- 
und Bier-Rückschlagventile entfernt werden. Für diese sicherheitsrelevanten Maß nahmen 
übernimmt die WERK II GmbH keine Haftung.
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